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17. Kalenderwoche

Montag
20.04.2020

Dienstag
21.04.2020

Mittwoch
22.04.2020

Donnerstag
23.04.2020

Freitag
24.04.2020

Samstag
25.04.2020

Sonntag
26.04.2020
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DAS KLASSISCHE

Huhnerbrihe mit Eierstich (C,G) (n.d.)
Hackbraten mit (A,C,M) (n.d.)
RahmsoRe, (G) (n.d.)
Kartoffelpiree, (G,0) (n.d.)
Blumenkohlgemdise (G) (n.d.) Banane
(n.d.) (n.d.)

406,93 Kcal / 3,92 BE

DAS LEICHTE

Hihnerbruihe mit Eierstich (C,G) (n.d.)
Vollkornnudeln mit (A) (n.d.)
Gemise-Sahne-Sol3e (A,G,L) (1)
Banane (n.d.) (n.d.)

345,96 Kcal / 4,43 BE

Paprikacremesuppe (A,G) (1)
gek. Rindfleisch mit (L) (n.d.)
Griine Sof3e, (A,G) (1)
Kartoffeln und (n.d.) (n.d.)
Karottensalat (O) (1,3,5)
Wirsinggemise (A,G) (1)
Mandarinenkompott (n.d.) (n.d.)
943,72 Kcal / 6,76 BE

Paprikacremesuppe (A,G) (1)
Reisauflauf mit Birne, (C,G) (1)
Mandarinenkompott (n.d.) (n.d.)

466,97 Kcal / 5,99 BE

Selleriecremesuppe (A,G,L) (1)
Kabeljau mit (D) (n.d.)
ZitronensoRe, (A,G) (1)
Kartoffeln und (n.d.) (n.d.)
Endiviensalat (O) (1,3,5)
Mandelpudding (G) (1)

583,97 Kcal / 5,11 BE

Selleriecremesuppe (A,G,L) (1)
Kartoffel-Broccoli-Curry mit (O) (3,5)
Creme Fraiche (G) (n.d.)
Mandelpudding (G) (1)

405,19 Kcal / 3,11 BE

Nudelsuppe (A,C) (n.d.)
Putengeschnetzeltes "Gyros Art" mit
(n.d.) (n.d.)

Tzaziki und (G) (n.d.)
Tomatenreis, (n.d.) (n.d.)
Weillkrautsalat (O) (1,3,5)
Milchreis (G) (n.d.)

493,15 Kcal / 5,58 BE

Nudelsuppe (A,C) (n.d.)
Gemise-Maispolenta auf (A,L) (n.d.)
Rahmgemiuse (A,G) (n.d.)
Milchreis (G) (n.d.)

400,84 Kcal / 4,72 BE

Basilikumcremesuppe (A,G) (1)
Seelachsfilet paniert, (A,D,G,M) (n.d.)
Kartoffelsalat und (M) (n.d.)
Kopfsalat (O) (1,3,5)
Frisches Obst (FR) (n.d.)

Basilikumcremesuppe (A,G) (1)
Nudel-Gemuse-Pfanne mit (A,C) (n.d.)
PaprikasoRRe (A,G) (1)
Frisches Obst (FR) (n.d.)

473,06 Kcal / 3,83 BE 611,63 Kcal / 5,28 BE

Linseneintopf mit Wursteinlage,
(A,C,L,O) (1,3,5)
Brétchen (A) (n.d.)
Erdbeerquark (G) (n.d.)
540,45 Kcal / 5,07 BE

gefillte Buchteln mit (A,C,G) (n.d.)
VanillesoRBe (G) (1)
Erdbeerquark (G) (n.d.)

721,7 Kcal / 11,6 BE

Champignoncremesuppe (A,G) (1)
Wildragout mit (A,G) (n.d.)
Kroketten und (G) (n.d.)
Rosenkohl (G) (n.d.)
Zitronenmousse (G) (1)

Champignoncremesuppe (A,G) (1)
Gemiseauflauf mit (C,G,L) (n.d.)
SchnittlauchsoRRe (A,G) (1)
Zitronenmousse (G) (1)

1059,27 Kcal / 9,38 BE 748,67 Kcal / 5,76 BE

Anderungen vorbehalten.
Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Antioxidationsmittel, (4) mit Geschmacksverstarker, (5)
geschwefelt, (6) geschwarzt, (7) gewachst, (8) mit Phosphat, (9) mit StiRungsmittel, (10) enthalt Phenylalanin-Quelle, (11)

abfiihrend, (12) unter Schutzatmosphare verpackt, (99) frei von deklarationspflichtigen Stoffen
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DAS PURIERTE

Hihnerbruhe (n.d.) (n.d.)
Hackbraten mit (A,C,M) (n.d.)
Sahnesolie, (A,G) (1)
Kartoffelpiiree und (G,0) (n.d.)
Blumenkohl mit (C,0) (n.d.)
Sole (A,G) (1)
Kompott gemixt (n.d.) (n.d.)
348,44 Kcal / 2,59 BE

Paprikacremesuppe (A,G) (1)
Rindfleisch mit (C,G,L,0) (n.d.)
Griune Sofe, (A,G) (1)
Kartoffelptree und (G,0) (n.d.)
Karottensalat (O) (1,3,5)
Mandarinenkompott (n.d.) (n.d.)

680,87 Kcal / 4,06 BE

Selleriecremesuppe (A,G,L) (1)
Fisch mit (C,D,G,0) (n.d.)
Zitronensol3e, (A,G) (1)
Kartoffelptree und (G,0) (n.d.)
Zucchini mit (C,0) (n.d.)
Sole (A,G) (1)
Mandelpudding (G) (1)
646,67 Kcal / 4,98 BE

Briihe (n.d.) (n.d.)

Pute mit (C,G,0) (n.d.)
Tomatensof3e, (A,G) (1)
Kartoffelptree und (G,0) (n.d.)
Rahmgemuse mit (C,0) (n.d.)
Sole (A,G) (1)
Milchreis (G) (n.d.)
485,02 Kcal / 4,7 BE

Basilikumcremesuppe (A,G) (1)
Fisch mit (C,D,G,0) (n.d.)
PaprikasoRe, (A,G) (1)
Kartoffelptree und (G,0) (n.d.)
Sommergemise mit (C,0) (n.d.)
Sole (A,G) (1)
Kompott gemixt n.d.) (n.d.)
680,1 Kcal / 3,74 BE

Linseneintopf mit Wursteinlage,
(A,C,L,O) (1,3,5)
Weil3brot (A) (n.d.)
Erdbeerquark (G) (n.d.)
658,25 Kcal / 7,17 BE

Champignoncremesuppe (A,G) (1)
Wildragout mit (A,G) (n.d.)
Kartoffelptiree und (G,0) (n.d.)
Rosenkohl mit (C,0) (n.d.)
Sole (A,G) (1)
Zitronenmousse (G) (1)

552,58 Kcal / 3,56 BE

Allergene: (A) Gluten, (B) Krebstiere), (C) Eier, (D) Fische, (E) Erdnlsse, (F) Soja, (G) Milch, (H) Schalenfriichte, (L) Sellerie, (M)

Senf, (N) Sesam, (O) Sulfit), (P) Lupinen, (R) Weichtiere, (FR) Allergenfrei, n.d. = nicht definiert

Bei Anderungen bitte 09332 406-183 oder am Wochenende/Feiertag 09332 406-175 anrufen






